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Bu ıeknik Şarınanıe Et ve Sİit Kıırııııııı Genel Miklürliiğiiniin ihtiyacı için satın
alıııacak Meıbuh Taze Soğululınuş I. Sınıf Dann Karkas'a ait teknik özellikleri, nıırnııne
ahna, denetiın, ırıııayene ve kübul ıneıoıIflrını koııu alır. Di*er ıiıın hususlar ilgİli Alını-
Sııanı Teklifnanıesinıleki şarllara uygun olacaktır. AJ,rıca 5996 Sayılı Veteriner Hiznıeıleri,
Bitki Sağlığı, Gııto ve Yeın Kaıııuıu, Hayvnnsa! gııIaların Resmi Konırotlerine İlişkin azet
Kııralları belirleyen Yönetıııelikler ve Tiirlı Gırla Kodeksi gibi ulıısal ırıevzııatlara wgıınolaaoklır. .:: ,.:.

t. Fiziksel Özellikler
1.1 Korkaskır, yiikek besi ranıIunanlı, aza,ııi 12-30 allık, killıllr ıık. ve nıelezleri, erkek

s ığır la rdnn iiretilınğ o lacaktır.
1.2 Karkas, lıal»anııı kesiıni yapılıp kanı nkıtılılıktaıı, baş ve ayakları ayrıIılıkıan., derisi

lilziildilkten, böbrekleri ve böbrek yağIorı, i|reıne organlorı ve pelvis boşluğu yağlorı,
solknn ve fıtık 1-ağIarı, idror kesesi ve buııIarın bağlan, soluk borusu (trachea), yenıek
borusu (oesaphagus), tliyafranu, Ligaınentıım Nuclıea ve ıliğer iç organları çıkartılıIıktıın
ve kuyruk, sakrııııı onııırıı ile birinci kuyrak onıuru arasınılan kesiltlikıen sonra elde
eıIiI en biiliin h alıle ki giivdes iıl ir.

|.3 Çeyrek karkas, oııııırga (colıonna vertebmlis) boyunca korkas iki eşit parçoya
böIündiikten sonra ön çeyrekte lI, arka çeyrekte ise 2 kaburga kalacak şekilıIe ikiye
böIiinnıesi ile elıle eılilen parçalarıIan olacaktır.

|.4 Karkaslarda onı urilik (spinal cord) alınnıq/ıemizlenmiş olacakıır.
|.5 Kesiııı esnasınıIüı hijyen kurallıruıa azanıi rlikkal göslerilecektil karkasın üzerinde kıI,

deri, işkenıbe içeriği, kan ve benzeri bulgular olıııalacak, apse ekimoz v.b. neılenlerle
korkas biitiinlüğil bozulmıış gövdeler kabul edilıııeyecekıir.

1.6 Beher korkas asgari 275 kg olocaktır. Çelııehleııııiş kaıkas alınu gerçekleştirilecek ise;
ön çeyrek asgari 75 kg, arka çeyrek asgari 62 kg olacakur.

|.'l Karkaslar açık kırmqı renkte ve kenıliııe lıas kokuda olacaktıı.
1.8 Kabuk yağı Erıiisiı karkası tanıaınen kaplalıacak şekilıIe olınayacaktıl. Ka*aS yağ ErırıSıj

en fazlcı, bııı ve oınuz kas labakasını ksmeıı de olsa görllnilr olacak şekikle örlecektiı.
GEğils boşluğunda haJifyağ birikiıni olabiIir fakal kabuıgalar arasınılaki kaslar görllnlir
olacaktır.

|.9 Muayene ve Kabul Konıisyonu ttırafından gerek görlllırıesi halinıle sakrum-kıEruk
bölgesi, böbrek ve kavranı yağIfllı, Trflrıç iizerinıleki yağların ( Bat aynosı) ile pençeıa

liiıeliııdeki bağ dokular (Fasciıı Trunci) ve Raılix Peııis-Curura Penis karkastan
aıaklaştırılaruk tartıın ve kabal işleınleri yapılacaktır.

|.I0 Karkaslar, kesimi yapan Koınbino/Mezbalıanın yetkili Veleriner Hekimi larafınılan
ıl aın galanmış o l ac aktıı.

I.|1 Kesiııı sonrosı 24 saat dolınadan, ön soğutınoda merkez ıssı 0/+4"C've dlişürtılnıiiş
olacaktıl.

|.12 sevkiyattan önce gııla muhafazasına aygunluğa belgelenın$ aınbalaj malzeınesı

(Siıokinel) ile ambalajlanınış olacaktıı.

2. Denetiın
2.1 Kesimi

görevlen
lapılacak sığırlafln, ESK Yoıgaı Et Kombinıısı Müıliirltığü ıaıafırulan
dirilen veteriner Hekiınler tarafınıIan gerck göriiklii{tı ılurumlaıda kesim

öııcesi ve sonra mııayene ve denetiıni yapılacaktıı-

2.2 Kesiınler; Torım ve Orınan Bakankğıncıı g1revli eleınanlarca ılenellenmğ, ıIenetleme
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rulısatlaııılırıInış konıbino veya ınezbahalarrla
japıIflcaktır.

2.3 Karkaslar, kesinıi yapan Koınbiııa / fuIezbahaııın Resnıi Veıeriner Hekimi tarafıntlan
ııı iı lı tıl l e n ı, ı i Ş o l a c akı ı r.

2.4 Et iircliıııiniıı lıer aşanıası ve yiikleıne Kurunıuıı görevleııdireceği ara rleııetiın elemaıılıırı
tarafındnn koıılrol eılileceklir. Poslnıorteın ıtıuayeııesi sonucu lıastalıkh (şartlı
cleğerlendirilebilecek olrınlar ıIfrhil) olan ve şartnanıeye uygıııı olıııayan etler
alınnıayacaktır.

2.5 Denetiüni Sağlıklı yilriitillınesi içiıı y-iiklenici aynı aııda en fazlüı iki Kesiıııhanerle kesinı
.ı-apabiIecekıir.

2.6 Sevk edilecek etlerin yüklenıliği afaçlaruı kapıIarı miihiirle,recektir. Miihrii olınalan
ıeya bozak oIaıı ııraçkırılaki etler teslinı alınınaılan iade edilecektir.

3. Sevkiyrıt
3.| Oıı nuırılıenesi yapıInıış olaıı taze soğuıııInıuş sığıt karkasları, depnfeksiyonu yapıInıq,

0/+4"C'ıIe ilriln taşu,ıoJ,a uygun frigorifik araçIarla kaııcalara flsılı vazi],ette, kapıları
çıkış noklosınia nıiihiirIenerek yapılacflktıf. SevkiyatlarıIa ııaklile satıcıla aittir.

3.2 Korkoslarda sıcoklık ölçiinıü arko çeyrekte trançıaıı. ön çelırekte ise kolıIan yapıIacaHır.
3.3 Taze soğutulnuış sığır karkaslor kesiıni y4p1l1t7ktaıı soııra en geç 48 saal içerbinde ıeslir,ı

eılilecektir.

4. Muayene ve Kabal
Eıleriıı Ön ınualıenesi, kesiınin yapıltlığı Koınbino/Meibalıada yapılacak, kesin kabule
esos muayene ise Yoqaı Et Konıbiııası Miıtlijrlilğiı rampfl§ında yetkili Muayene kabal
K onı isyo n u tar afi ndan ger çe k l eştir i l e c e kt i r.
Etleriıı merkez ısısı 0/+4'C, pH ıIegei en faıla 6,3 olııcaklır.
Üretiınde kullanıtacak su "İnsani Tllkeıi,n Anıaçlı İçme Suları Hakkınıla Ylinetmelik'e
q,gun olacflktıf. Üretiınıle kallanıIaıı Suya aiı fesrni kurum ve kuraluşlarıla ya ılıı
akredile kuruluşlarınca akrerlite edilmiş özel laboraluvarlartla yaptırılmış son üç aya ait
kiıııyasol ve son aya aiı mikrobiyolojik analiz raporları, kesimhaneniıı İşletme Onay
Belgesi muayene ve kahul aşaınosında Maayene Kabal Konıisyonuna teslim edilecektir.

,,l a

5. Taftını
5.| Ötlenıeye esas ağıflık Kombina kantarında veya idarenin uygan göreceği yerıIe ve ıısukle

yapılan ıaftını sonucıı belirleııecektir. Tesliınatlnr da sotıcının yetkili elemanı tartını
e S nlsnda h azır b uI ıına ca ktıl.

5.2 Tartıııı yapıIııken orıalama ağırlık alınnıayacak; lıer bir karkas (yarım ya ıla çeyrek) ayrı
ayrı tafiılflcaktıl.

53 İılarece ilııiyaç duyulmrcı halinıle, ytıklenici kesimiıı yapılocağı Konıbinıı/Mezbalıanuı
kesiııı ve iireıinıinin blitljn aşamğlflıı inlernel iızerinden layuıLınabilecek gerekli
alty ap qı ı o l uş tur acaktır.

lş bu teknik şartname 5 ana maddede oluşmuş olup tarafimızca tanzim edilmiştir
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TEKLIF MEKTUBU

Yukarıda belirtilen malzeme için fiyat teklifimiz (yazı ile)

FIRMA ADI

..TL'dir.

TARiH

..........l.........12021

KAŞE / İMZA

MALZEMENiN ADl MiKTAR
(KG)

BlRlM
FiYATl

(TL)

TOPLAM TUTAR
(KDV HARiÇ)

MEZBUHTAZE
SOĞUTULMUŞ 1.SINIF
DANA KARKAS ETİ

60.000 KG


