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Bıı ıeknİk şürtnonıe ı:ı ve Sııı Kıırıuıııı Genel Mıııliırliığiinıin İhııyocı içın saıın
alı'ıOcok Mezbuh Taze Soğııtıılı,ıuş I- Sınıf Daıırı Karkas'n aiı ıeknik öıelli*leri, numııne
Ilmo, .ıerıeıiın, nıııayeııe ve kobul nreıolları,ıı koııu olır. Diğel ıııı,ı lıuıushr İIgİli Aknı-
Saıım Teklifnanıesirıdeki şıırılafa aygıın olacakıır. Ayrıca 5996 Salıılı Veıeriner IIipıelleri,
Bilki Sağlıgı, GııIa ve Yenı Ka,ıarııı, Hol,vunsal gıdala ,ı Resnıi Konıİollerİne llİşkin Özeı
kıırallorı beliıIeyen yöneımelikler ve Tiirk GuIn kodeksi gibi ulıısal ıııevzııaıloro uJıgun
olacakııı. .i ,',,.f\ij*,

I. Fizikset özetlikler 
- ;'l'

1.1 Karkasltır, },ııksek besi randunanlı, oıonıi 12-30 aylık, kiılıtır ırkı ve nıeleileri, erkek
s ığ ır l a rıl a n li reıi lm iş o la c a klı ı.

I.2 Karkos, lıorl,anın kesimi yapılıp kanı okıııldıkıan, baş ve n.yakları ayrıIılıktan, ılerbi
lllılllılljklen, böbrekleri ve böbrek wıgkırı, üfeı,ıe organlorı ve pelvis boşIagu yoğlar,,
sıılkını ve fıtık yağlorı, iılrar kesesi ve bunloruı bağlan, soluk borusu (lracheo), yemek
borusu (oesaphagııs), tlilaf7np1, Ligaınentıun Nuchea ve ıtiğer iç organları çıkartıldıkıaıı
ıe kuyrak, saltrıını omıırıı ile biriııci kulruk oınuru arasındnıı kesilılikten soıırn elıIe
eılilen biillin haldeki gövclesidir.

|.3 Çeyrek karkas, onıurgo (colunınu vertebrulis) boyaııca karkas iki eşit pıırçoyn
bülllrulilkteıı sonro ön çeyrekle l l, orka çeı,rekle ise 2 kobırga kalocak şekilıle ikiye
böliiıımesi ile elde eılilen parçalordaıı olacaktır.

1.4 Kur*ıslarda onıurilik (spiııol corıl) alınnış/temizleıırıılş olaca*ıır.
1.5 Kesinı esııasınıla hijyen kurallarına azanıi ılikkaı gösıerilecekıir, karkasın üzerinde kıI,

ıleri, işkenıbe içeriği, kon ve benaeri bulgular olınatocak, ııpse eltimoi v.b. neıleıılerle
ka*as blilruılllğü bozulnıuş göı,ıleler kubııl eılilıııeyecekıir.

|.6 Beher karkas asgari 275 kg olacaktır. Çqvreklennıiş karkas alınıı gerçekleşıirilecek ise;
ön çeyrek asgııri 75 kg, arko çelrek asgari 62 kg olacakıır.

1.7 Karkaslar açık kırmıı,ı renkıe ve kenıIiııe hııs kokuıla olacaktır.
1.8 Knbuk yoğı öıtll§ll ktııkası ıonııımen kaploJ,acak şekilde olrroyacakta. Ka*as lag örılisli

en fazlıı" bııı ve omuz koA, ıabakas,nı kısıneıı ıle olso görtıniir olacoh şekilıle örıecekıir.
Göğlis boşlıığurulo haJif yağ birikinıi oIobilir fııkaı kabnrgalur urusınıta*i haskır görlinlir
olacaktır.

I.9 Muaı,ene ve Kabul Konıkyonu larafı,ıdaıı gerek görlilınesi halinıle sakrunı-kııyruk
bölgesi, böbrek ve kovram yağlıırı, Tranç üzeriııdeki yağların ( Bal aynası) ile pençeıa

),iiielindeki bağ dokukır (Fascia Trunci) ve Raılit Penk-Curııra Penis karkasıan
ııiakıaştınlarak ıartını ve kabul işlemleri yapılacaHır.

|.I0 Korkoslar, kesimi yopan Konıbino/Mezbghaııın yetkili Veıeriner Hekhni ıarafından
danı go la nınış o l acakı ır.

l. l l İ(e.şıjrı sonrası 24 Saat tıol,nadan, öıı soğufuıoda nıe rhea ısısı 0/+4'C'!-e ııııŞıirüIl|tiiş
olücaHır.

|.|2 Sevkiyaııan önce gıda ııııılıafLiasUıa uygunluğıı belgelennıiş nnıbalaj molıenıesi
(Sitokinet) ile ambalajlannuş o ltıca*ıır.
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2. Deneıiın
2.| Kesiıni yopııacak sıgırların, ESK Yozgaı Eı Kombİııası Mııdıı ıığü ıarafınıIan

görevlenrliİilen Veteriııer Hekiınler ıarafından gerek gl'rllldliğll ılurıımIarda *esim

Encesi ve sonrası muolene ve denetinıi yap.lacaktıf.
2.2 Kesinıler; Tarını ve orınan Bakanlığıııcn görevli eleıııaıılıırco ıleneılenmiŞ, ıleneılenıe

saıIece sığırsoırucu ıeknik, lık ve hijl:I ş,rılurı bakunııııluıı uyguıı bıılıınnıuş,
---)
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kesrrıek ılzere resnıi ınakamlarca ruhsoıIandırıımış Konıbina veyo ,neıbalraıa Ia
!ğpılacakııl-

2.3 Karkoslar, kesinıi yapan Koınbina / Mezbahanın Resnıi Veıeriner Hekhni ıarafindan
mıihlirlen nış olacakıır.

2.4 El üretİıniııİıı lıer oşaıııası ve vliklenıe Kurıınıun giirevlendirec,eği aro ıtenetim eleııı{ırılafı
ığrartndan konıroI edilecekıir. Postnıorıeırı ,ııuflyeııesi soııucu lıosıalıkIı (şartlı
değerlenılirilebilecek olonlar dfrhil) okın ve şıırıııoıne!,e u.vguıı olnıavan eıler
ohnmayacaktır.

2.5 Denetiınin sağlıklı !ürlillllnıesi için y-\iklenici aynı aııılo en fa:la iki Kesinıhnnede kcsinı
yopabilecekıir.

2.6 Sevh edilecek etlerin yüklenıliği araçlaruı hapıları mühiirlenecektir. Miihrii olınoyıın
ı,e.tıı boiuk olon oruçkırıluki etler leslinı ıılııınıolaıı iaıle eılilacekıir.

3. Sevkiyaı I
3.| Ön nıuayenesi yapıtnıq olaıı laie soğuıııLnuş sıgır *orkasları. ıle:enfeksiyonu yopıIınş,

0/+4'C'ıIe ü ln taşır,ıaJo uygun frigorifik araçlarla kaııcıılua asılı vaziyetıe, kapıları
çıkış nokıosınıla nıllhfulenerek ypılacııktır. Sevkiyallarda nakliye satıcıya aiıir.

3.2 Karkoslorda sıcakIılı ölçiimü arko çeyrekte trançıan, ön çelırekıe ise koldan yapılncaktır.
3.3 Tnze soğululııuş sığır korkaslar *esinıi yopıltlıktarı soııro eıı geç 48 soaı içerisinde ıesliın

eılilecektir.
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4. Muayne ve Kabul
4.1 Eılerin öı nıuayenesi, kesiıniıı yapıltlığı Koınbiııa/Meıbahoıl« yapılncak, kesin kobule

esas muayene İse Yo8aı El Konıbiııası Mrıdiıllııgıi raınposınılo yelkili Muayene kabul
Konı byon u ıarafindan gerçe kleşıirilece*tir.

4.2 Eıleriıı merkez ısısı 0/+4'C, pH ıleğeri eıı |azla 6,3 olacokıır.
4.3 Ürelinıde kultanılacah su "İıl.sani Tllkeliııı Aı,ıaçlı İçme Suları Hakkınıla Yöneınıelih'e

uygun olacakiır. Üretiınıle kullaıulan suyn aiı resıni kuruııı ı,e kuruluşlarılo l,a da
akrediıe kuruluşlorıııca akrediıe edilıniş özel loboraıuyar!ardo yaplrılnıış son üç aya oiı
kiınyasal ve son aya aiı ınikrobiyolojik unaliı raporları, kesiınhaneniıı İşleıme 0noy
Belgesİ nııuı.yene ve kobuI aşamasınıla Muayene Kobul Konıisyonuna ıe§lim eıIitecektır.

S. Taılını
5.1 Öılenıeye esos ağırlık l{oınbina kaıılarıntlrı veya idarenin uıgun göreceği yerıle ve usulde

yqpılan ıorııırı sonucu belbleııecektİr. T'esıiınaılar dıı Satıcının yeıkilİ elenıonı ıartını
e s n os ınıla hazır b ul u na caktır,

5.2 Tartııı yapılırken orıolnnıa ağırlık olınınalıacak; her bir karkas (ıarım ya ıla çeyrek) ayrı
ayrı tarİılacaktır.

53 İdarece ihtiyç ıtuyulmnsı halinıle, yliklenici kesimiıı yapılaco!ı KonıbinüMezbahaııın
kesinı ve lireıiminin btıııin oşamoları inıerneı fızerinılen yayuıtanabilecek gerekli
a l ıy ap ı7 ı o l uşıurac akdr.


