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Bu teknik sartname Et ve Siit Kurumu Genel Miidiirliigiiniin ihtivact icin satin
alinacak Mezbuh Taze Sogutulmus Kuyruklu Koyun Gévde Etine ait teknik zellikleri,
numune alma, denetim, muayene ve kabul metotlariru konu alir. Diger tiim hususlar
ilgili Alim-Satim Teklifnamesindeki sartlara uygun olacaktir. Ayrica 5996 Sayili
Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu, Hayvansal gidalarin Resmi
Kontrollerine Iliskin Ozel Kurallar: belirieyen Yinetmelikler ve Tiirk Gida Kodeksi gibi
ulusal mevzuatlara uygun olacaktir.

Fiziksel Ozellikler %e M-El gl.ljj KO PYA

Kesimler; Et ve Siit Kurumu Kesim ve Yiizme Yonetmeligine (Yonetmelik No:37) gore
kesim ve yiiziim teknigine uygun olarak yapilmus olacakur. Gévde iizerinde kuyruk,
bobrek, bobrek yagi ve i¢ organlar olmayacaktir. Govde iizerinde iskembe icerigi, kan,
kil, yabanci madde vs. olmayacakur. Ayrica Kesim Ve Yiizme Yonetmeligi Yonetmelik
No:37ye gire yapilacakur.

I. Kalite Govde Koyunlar (Toklu) 1-3 (ddhil) yas ve karkaslar Kuyruksuz alim
vapilacaksa asgari 23 kg azami 40 kg, Kuyruklu alim yapilacaksa asgari 26 kg azami
40 kg olacaktir.

II. Kalite Govde Koyunlar ise 4 yasindan giin almig erkek koyunlar ile 1 yas iizeri tiim
disi (Sisek dahil) koyunlardir. Ayrica I1. Kalite koyunlar Kuyruksuz alim yapilacaksa
asgari 20 kg azami 40 kg, Kuyrukiu alim_yapilacaksa asgari 23 kg azami 40 kg
olacaktir.

Kuyruklu veya Kuyruksuz alm yapilacagr idarece belirlenerek isteklilere
duyurulacaktir.

Karkaslar agik kirmuzi renkte ve kendine has kokuda olacakutir.

Karkaslar, kesimi yapan Kombina/Mezbahanin yetkili Veteriner Hekimi tarafindan
damgalannus olacaktir.

Kesim sonrast 24 saat icinde, dn sogutmada karkasin merkez isisi 0/+4°C’ye
diigiiriilmiis olacaktir.

Sevkiyattan dnce gida muhafazasina uygunlugu belgelenmis ambalaj malzemesi
(Stokinet) ile ambalajlanmus olacaktir.

Denetim

Kesimi yapilacak koyunlarin, Et ve Siit Kurumu Genel Miidiirliigii tarafindan
gorevlendirilen Veteriner Hekimler tarafindan gerek goriildiigi durumlarda kesim
dncesi ve sonrasi muayene ve denetimi yapilacaknr.

Kesimler; Tarim ve Orman Bakanliginca girevli personelce denetlenmis, denetleme
sonucu teknik, saghk ve hijyen sartlari bakimindan uygun bulunmus ve kiicitkbag
hayvan kesmek iizere resmi makamlarca ruhsatlandirdmis Kombina veya
mezbahalarda yapilacaktir.

Kesimin her agsamasi ve yiikleme Kurumun goreviendirecegi ara denetim personelleri
tarafindan kontrol edilecektir. Postmortem muayenesi sonucu hastalikl (sarth
degerlendirilebilecek olanlar dahil) olan ve sartnameye uygun olmayan etler
alinmayacaktir.
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2.4 Sevk edilecek etlerin yiiklendigi frigofirik araglarin veya konteymirlanin kapilar
miihiirlenecektir. Miihrii olmayan veya bozuk olan araclardaki etler teslim
alinmadan iade edilecektir.

3. Sevkiyat

3.1 On muayenesi yapidmus olan taze sogutulmus koyun gévdeleri, dezenfeksivonu
yapilmig, 0/+4°C’de iiriin tasimaya uygun frigorifik araclarla kancalara asih
vaziyette, kapilari ¢ikis noktasinda miihiirlenerek yapilacakuir.

3.2 Taze sogutulmus koyun govdeler kesimi yapildiktan sonra en ge¢ 72 saat icerisinde
teslim edilecektir.

4. Muayene ve Kabul §{£§ %!'E'!?f) LB g‘gg %ﬂ FYA

4.1 Eterin 6n muayenesi, kesimin yapidigi Kombina/Mezbahada yapilacak, kesin kabule
esas muayene ise teslimatin yapilacagit Kombinada yetkili Komisyon tarafindan
gerceklestirilecektir.

4.2 Teslimat aminda kesimle ilgili kesim raporu ibraz edilecektir.

5. Tartim
5.1 Odemeye esas agirlik alim papacak olan Kombina kantar: veya idarenin uygun gorecegi
yerde ve usulde yapilan tartim sonucu belirlenecektir. Temizlik iyi yapdmamissa
trimingi yapildiktan sonra tarti islemi yapilacaktir ve alim bu tarti sonucuna gire
yapilacaktir,
5.2 Idarece ihtiya¢ duyulmast halinde, yiiklenici kesimin yapilacagr Kombina/Mezbahanin
kesim ve iiretiminin biitiin asamalar: internet iizerinden yayinlanabilecek gerekli
altyapwy olusturacaknir.

Isbu teknik sartname 5 ana maddeden olusmus olup tarafimizca tanzim ve imza
edilmistir. 31.03.20




